ASTRO

Campi Flegrei
Falanghina Spumante Brut

Ottenuto da uve Falanghina coltivate sui suoli vulcanici dei Campi Flegrei, Astro ¢
vinificato con il metodo Charmat e fatto affiare sulle fecce fini per almeno quattro
mesi.

Vitigno | Falanghina 100%

Zona di produzione | Campi Flegrei
Terreno | franco-sabbioso

Sistema di allevamento | guyot
Produzione per ettaro | 80 quintali
Epoca di vendemmia | inizio Settembre

Raccolta | manuale

Tecnica prefermentativa | criomacerazione
Fermentazione | acciaio per 2 settimane
Temperatura di fermentazione | 14° - 18° C
Rifermentazione | metodo Charmat per 4 mesi
Affinamento | "sur lies” in acciaio per alcuni mesi

Grado alcolico | 12%

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Perlage, abbastanza numeroso e

persistente e di grana fine. Al naso complesso, elegante e intenso, manifesta sentori
di fiori bianchi, frutta fresca e gradevoli note minerali. Al gusto ¢ secco e abbastan-
za caldo. Buona la persistenza, la struttura e I'acidita. Fine, morbido ed equilibrato.

| FLEGREI
"ALANGHINA SPUMANTE

CANTINE DEGLI ASTRONI S.r.]I via Sartania 48 - 80126 Napoli
www.cantineastroni.com - info@cantineastroni.com - tel (+39) 081 5884182



